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Notas de frutas rojas, ciruelas, frutos del bosque y berries rojos, 
mezclados con una leve nota floral.

Suave y jugoso con taninos firmes y elegantes que reflejan los suelos 
graníticos.

Ideal para acompañar carnes rojas, cordero, pato y quesos maduros. 
Servir a temperatura 16-18° C.

 
100% Cabernet Franc 

N O T A S  D E  C A T A

DENOMINACIÓN DE ORIGEN:
Peumo, D.O. Valle del Cachapoal

Envejecido en barricas de roble francés durante 9 meses.

CABERNET FRANC 2018

ALC/VOL: 14%  ACIDEZ:  5,36 g/l(en ácido tartárico)     
PH: 3,61

MADURACIÓN

NARIZ

PALADAR

MARIDAJE

Los vinos Cornellana son elaborados por 
Viña Cornellana a partir de uvas clásicas 
cultivadas en sus propias fincas de viñedo.


