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Este intenso y elegante Chardonnay se mueve por un lado cítrico de 
cascaras de naranja, aromas de jazmín y un lado frutas como durazno 
y piñas. 

Llena cada rincón del paladar con sabores frescos y con una delicada 
textura sumado a leves notas de avellanas ahumadas al final de boca.

Un vino muy versátil con platos como tártaro de atún, quesos de 
corteza blanda, camarones a la plancha o vegetales grillados. Servir 
entre 10 y 12 grados y beber desde ahora hasta el 2023

 
100% Chardonnay

N O T A S  D E  C A T A

DENOMINACIÓN DE ORIGEN:
Peumo, D.O. Valle del Cachapoal

50% Fermentado y criado en barrica de roble francés durante 6 
meses. Fermentado al 50% en depósitos de acero inoxidable durante 
6 meses con lías.

CHARDONNAY 2019

ALC/VOL: 13,5%  ACIDEZ:  5,7 g/l(en ácido tartárico)     
PH: 3,4

MADURACIÓN

NARIZ

PALADAR

MARIDAJE

Los vinos Cornellana son elaborados por 
Viña Cornellana a partir de uvas clásicas 
cultivadas en sus propias fincas de viñedo.


